
von Montag,14.05.12 bis Freitag,18.05.12

Montag

Antipastino
Fettina di Tacchino Impanata con Patate Fritte

10,90 EUR
Tagliatelle agli Asparagi Verdi e Tacchino
(grüner Spargel, Putenfleisch )

7,40 EUR
Trofie Amatriciana
(Pancetta, Tomatensauce, Zwiebeln)

7,30 EUR

Dienstag

Antipastino
Fettina di Manzo agli Aromi Mediterrani con Insalata

11,90 EUR
Gnocchi della Nonna
(Tomatensauce, Zwiebeln, Pecorinokäse)

7,20 EUR
Pennette al Salmone Limonato
(Lachs, Zitronensaft, Sahne, Mascarpone)

7,30 EUR

Mittwoch

Antipastino
Fettina alla Zingara con Riso al Mascarpone

11,90 EUR
Tortelli Emiliana
(mit Ricotta-Spinatfüllung, Tomatensauce, Mascarpone)

7,40 EUR
Risotto della Mamma
(Erbsen, Pilze, Salsiccia, Zwiebeln)

7,50 EUR

Donnerstag

Antipastino
Polpette a Sugo con Patate

11,90 EUR
Pasta a Forno
(Hackfleischsauce,Ei, Beschiamelsauce)

7,60 EUR
Spaghetti Agio Olio e Zucchine Fritte
(Olivenöl, frittierte Zucchini, Knoblauch)

7,30 EUR

Freitag

Antipastino
Fritto Misto di Pesce con Insalata di Pomodoro Siciliana

13,90 EUR
Spaghetti alle Vongole
(Venusmuscheln)

7,70 EUR
Orecchiette al Tacchino
(Putenfleisch, Möhren, Sahne)

7,40 EUR

Rotwein

Nebbiolo D `Alba Prinsi
0,2 4,80 EUR

Weisswein

Insolia Azienda Agricola Tre Stelle "Diangeli" 2008 aus eigener
Vinifizierung

0,2 l 3,90 EUR

Insalata di Patate
(italienischer Kartoffelsalat mit Parmaschinken)

9,80 EUR

Tagliata di Manzo con Sale Marino e Rosmarino su letto di Rucola e Pomodorini
(gegrilltes Rindfleisch mit Rucola, Cocktailtomaten, gewürzt
mit Meeresalz)

15,80 EUR

Piccata Milanese con Spaghetti al Sugo
(Kalbsschnitzel in Ei Paniert mit Spaghetti in Tomatensauce)

13,50 EUR

Risotto/Tagliatelle Asparagi
(grüner Spargel)

9,00 EUR

Insalata Gioia
(grüner Spargel, Pancetta)

9,70 EUR

Antipastino e Vino
(Antipastiteller mit Hauswein "Divinu" oder "Diangeli")

9,90 EUR

die Catalogna wie Chicoree, und Endivie eine

Zichorieart ist. Mit ihrem Dunkelgrünen, bis zu 60 cm langen, 

gezackten, Blättern ahnelt sie einem großen

Löwenzahn.

Von italienischen Gastarbeiter wurde sie ursprünglich nach

Deutschland eingeführt. Bei uns wird Sie in den Sommemonaten 

angebote. 

Diese Gemüse stammt aus der Familie der Korbblüter und weisen 

einen  Gehalt an Bitterstoffen auf, die sich auf die Blutgefäße

und die  Verdauung günstig wirken. 



 

 

                                                                                                       
                                           


